Wojkowice, dnia 14 grudnia 2020 .
WPM.271.69.2020

Informacja o udzieleniu zamoéwienia na ustugi spoteczne na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29
stycznia 2004r. Prawo zamowien publicznych (tj. Dz.U. z 2019 r., poz. 1843 ze zm.)

1. Nazwa i adres zamawiajacego.

Gmina Wojkowice — Ztobek Miejski Figielkowo
ul. Jana lll Sobieskiego 290a

42-580 Wojkowice

2. Przedmiot zamoéwienia i wielkos¢ lub zakres zamdwienia.

Swiadczenie ustug cateringowych — przygotowanie i dostawa positkdw cateringowych dla maksymalnie
40 dzieci, w wieku od 1r.z. od lat 3, ktére bedg uczeszczaé do Ztobka Miejskiego ,Figielkowo” w
Wojkowicach w okresie od 02.01.2021r. - 31.12.2021r.

Kody i nazwy CPV:

55521200-0 Ustugi dowozenia positkdow;
55520000-1 Ustugi dostarczania positkow;
55523100-3 Ustugi w zakresie positkéw szkolnych.

1. Zakres zamowienia.

Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie czterech positkdw dziennie wraz z napojami (zestaw)
tj. $niadanie, Il $niadanie, obiad (2 dania: zupa + 2 danie) oraz podwieczorek. Positki beda
przygotowywane zgodnie z wymogami zywienia dla danej grupy wiekowej wynikajgcych z aktualnych
norm zywienia populacji polskiej, opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia im. prof. dra med.
Aleksandra Szczygta w Warszawie, jak rowniez przepisami prawa w zakresie higieny zywienia norm
HACCP.

v’ Positki muszg spetniaé nastepujace warunki jakosciowe:

— jadtospis powinien by¢ urozmaicony, a dania obiadowe nie mogg sie powtarza¢ w tym
samym tygodniu,
— potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci, swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, bez uzycia substancji dodatkowych — konserwujgcych,
zageszczajacych, barwigcych lub  sztucznie aromatyzowanych, typu Vegeta/maggi.
— z jadtospisu nalezy wykluczyé: pasztety, wysoko przetworzone wedliny, zupe grzybowa, zupe
pieczarkowg. Nalezy wykluczy¢ positki na bazie fast food. Zamawiajacy zakazuje stosowania:
konserw, produktéw z glutaminianem sodu, miesa odkostnionego mechanicznie.
—w jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

v' Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Positki nie moga
by¢ przygotowywane z pétproduktow.

v' Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujagc wymogi sanitarno -
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosé
za ich przestrzeganie.

v’ Positki beda dostarczane od poniedziatku do pigtku ( w dni pracy placéwki) do siedziby ztobka
(ul. Proletariatu 5; 42- 580 Wojkowice) w godzinach: Sniadanie, Il $niadanie — w godzinach
7.30- 8.00 Obiad, podwieczorek —w godzinach 10.30- 11.00.

v Przewidywana maksymalna liczba zestawdéw positkéw dziennie wynosi 40

Ze wzgledu na frekwencje dzieci liczba positkéw moze ulegaé zmianie. Rzeczywista ilos¢ zamawianych



positkdw zgtaszana bedzie do Wykonawcy dnia poprzedniego do godziny 15.00. Zamawiajacy nie ponosi
odpowiedzialnosci za brak zapotrzebowania na ustuge lub matg ilo$¢ zamdwienia. Zastrzega sie
mozliwo$é zmiany ilosci zaméwionych $niadan do godziny 8.00 oraz obiadéw i podwieczorkéw do
godziny 10.30 w dniu ich dostarczenia, zmniejszenie ilosci positkéw nie stanowi¢ podstawy do
wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen.

v

v

v

Dodatkowo wykonawca dostarczy zgodnie z zapotrzebowaniem- nie czesciej niz 2 razy w
miesigcu, wode butelkowang 201 wraz z dystrybutorem.

Stan positkdw i sposdb dowozenia musi spetnia¢ wymogi Paristwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej.

W cenie oferty nalezy uwzglednic koszty positkdéw standardowych i dietetycznych w przypadku
takiego zapotrzebowania ( np. dieta bezglutenowa, bezmleczna, specjalna wykluczajgca inne
sktadniki.)

Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajgcym odbywac sie bedzie na podstawie
faktycznie dostarczonych positkdw i ich ceny jednostkowej. Cena jednego zestawu winna
zawierad koszt przygotowania i dostarczania positku.

W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzed Wykonawca jest zobowigzany
zapewnié positki o nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych Zrddet.

Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczaé jadtospisy wraz z gramaturg z opisem
poszczegdlnych sktadnikéw, w tym zaznaczonych alergenéw na trzy kolejne tygodnie robocze,
zatwierdzone przez osobe posiadajgcg uprawnienia dietetyka. Wszelkie zmiany w menu
sugerowane, w ramach ustalonej ceny positkéw - beda dla niego wigzace.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania prébek positkdw zgodnie z wymogami
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wiasnym transportem - pojazdem przystosowanym do
przewozu positkdw dopuszczonym przez Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.
Positki dostarczane bedg do siedziby ztobka w  Wojkowicach (42-580), przy
ul. Proletariatu 5 w specjalistycznych pojemnikach gwarantujgcych witasciwg ochrone i
temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw, spetniajgcych wymagania sanitarne.
Wykonawca zobowigzany jest od odbioru w kazdej ilo$ci odpaddw pokonsumpcyjnych.

Odbidr resztek pokonsumpcyjnych nastgpi kazdego dnia w godzinach:

2.

o Sniadanie, Il $niadanie: w godzinach 10.30 -11.00

o Obiad, podwieczorek: w godzinach 15.00 -15.30
Mycie i wyparzanie naczyn do przewozu oraz odbiér opakowan styropianowych, odbywac sie
bedzie przez Wykonawce poza siedzibg ztobka i na jego koszt.
Wykonawca oswiadcza, ze posiada petne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ustugi
przygotowania oraz dostarczanie gotowych positkbw wydane przez Panistwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Termin realizacji zamdwienia: od 02 stycznia 2021r. do 31 grudnia 2021r. nie dtuzej jednak niz

do momentu, w ktérym wynagrodzenie Wykonawcy za wykonanie przedmiotu umowy osiggnie
maksymalng wartos¢ lub gdy pozostata kwota jest niewystarczajgca do prawidtowej realizacji
zamoéwienia.

3. Umowa zostata zawarta w dniu 11 grudnia 2020r. z nastepujacym Wykonawca:
Maciej Swistek FHU MIXLINE

Ul. Zamkowa 19

41-200 Sosnowiec

BURMISTRZ
/-/ mgr Tomasz Szczerba



